
MENU

Eplekake  •  NOK 95
Tradi s jone l l  ep l ekake  s erver t  varm.

*Al l ergen :  egg ,  me lk ,  hvete ,  nøt t er ,  mandler ,  g luten

M A I N  D I S H E S

D E S S E R T

Svinekjake  marinert  i  Ægir-ø l  med rotmos  •  NOK 295
Langt idskokt  sv inekjake  marinert  i  Ægir-ø l .  Serveres  med rotmos ,

aspargesbønner ,  ep le terninger ,  sy l te t  rødløk  og  rødvinssaus .

*Al lergen :  melk ,  su l f i t ,  bygg ,  soya,  hvete ,  g luten

Vegetar isk  thai landsk curry •  NOK 180
Serveres  med jasminri s  og  nøtter .

*Al lergen :  melk ,  soya,  hvete ,  nøtter ,  g luten

Pasta Bolognese  •  NOK 240
Tagl iate l l e  pasta  med bolognese  k jøt t saus  og  revet  os t .

*Al lergen :  melk ,  egg ,  hvete ,  su l f i t ,  g luten,  se l l er i

Barnepors jon Pasta  Bolognese  •  NOK 165
Mindre  pors jon tag l iate l l e  pasta  med bolognese  k jøt t saus  og  revet  os t .

*Allergen :  melk ,  egg ,  hvete ,  sul f i t ,  g luten,  se l l er i

D R I K K E V A R E R

kaf f e  •  NOK 40
coca  co la/  coca  co la  z ero  /  so lo   •  NOK 50
skudenes  brygger i  ø l  a lkoho l f r i  •  NOK 80

hansa  ø l  50c l  •  NOK 120
rød  v in  •  NOK 130
hvi t  v in  •  NOK 130



MENU

Apple  cake  •  NOK 95
Tradi t iona l  app l e  cake  s erved  warm

*Al l ergens :  eggs ,  mi lk ,  wheat ,  nut s ,  a lmonds ,  g luten

M A I N  D I S H E S

D E S S E R T

Pork Cheek marinated in  Ægir  beer  with  Root  Mash 
Slow-cooked pork  cheek  marinated in  Ægir  beer .  Served with  root  mash,

green beans ,  apple  cubes ,  p ick led  red  onion and red wine  sauce .

*Al lergens :  mi lk ,  su l f i te ,  bar ley ,  soy ,  wheat ,  g luten

Vegetar ian Thai  Curry •  NOK 180
Served with  jasmine  r ice  and cashew nut

*Al lergens :  mi lk ,  soy ,  wheat ,  nuts ,  g luten

Pasta Bolognese  •  NOK 240
 Tagl iate l l e  pasta  with  bo lognese  meat  sauce  and grated cheese .

*Al lergens :  mi lk ,  eggs ,  wheat ,  su l f i te s ,  g luten,  ce lery

Kids  Pasta  Bolognese  •  NOK 165
Smal ler  port ion o f  tag l iate l l e  pasta  with  bo lognese  meat  sauce  and grated

cheese
*Allergens :  mi lk ,  eggs ,  wheat ,  sul f i tes ,  g luten,  ce lery

D R I N K S

co f f e  •  NOK 40
coca  co la/  coca  co la  z ero  /  so lo   •  NOK 50

Skudenes  Brygger i  Alcho l f r ee  beer  •  NOK 80

hansa  beer  50c l  •  NOK 120
House  r ed  wine•  NOK 130

House  whi t e  wine•  NOK 130


	MENU
	MAIN DISHES
	Svinekjake marinert i Ægir-øl med rotmos • NOK 295 Langtidskokt svinekjake marinert i Ægir-øl. Serveres med rotmos, aspargesbønner, epleterninger, syltet rødløk og rødvinssaus.
	Vegetarisk thailandsk curry • NOK 180 Serveres med jasminris og nøtter.
	Pasta Bolognese • NOK 240 Tagliatelle pasta med bolognese kjøttsaus og revet ost.
	Barneporsjon Pasta Bolognese • NOK 165 Mindre porsjon tagliatelle pasta med bolognese kjøttsaus og revet ost. *Allergen: melk, egg, hvete, sulfit, gluten, selleri


	DESSERT
	DRIKKEVARER
	kaffe • NOK 40 coca cola/ coca cola zero / solo  • NOK 50 skudenes bryggeri øl alkoholfri • NOK 80
	hansa øl 50cl • NOK 120 rød vin • NOK 130 hvit vin • NOK 130


	MENU
	MAIN DISHES
	Pork Cheek marinated in Ægir beer with Root Mash  Slow-cooked pork cheek marinated in Ægir beer. Served with root mash, green beans, apple cubes, pickled red onion and red wine sauce.
	Vegetarian Thai Curry • NOK 180 Served with jasmine rice and cashew nut
	Pasta Bolognese • NOK 240  Tagliatelle pasta with bolognese meat sauce and grated cheese.
	Kids Pasta Bolognese • NOK 165 Smaller portion of tagliatelle pasta with bolognese meat sauce and grated cheese


	DESSERT
	Apple cake • NOK 95 Traditional apple cake served warm

	DRINKS
	coffe • NOK 40 coca cola/ coca cola zero / solo  • NOK 50 Skudenes Bryggeri Alcholfree beer • NOK 80
	hansa beer 50cl • NOK 120 House red wine• NOK 130 House white wine• NOK 130



